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ПОЛОЖЕНИЕ 

об организации и проведении  конкурса профессионального мастерства 
«Лучший по профессии» в номинации 

«Лучший повар-кондитер» 
Уфа 2017 г.
1. Общие положения

1.1. Настоящее Положение устанавливает порядок проведения  конкурса   «Лучший повар-кондитер» среди специалистов по общественному питанию (далее - конкурс). 
1.2.   Конкурс организуется и проводится Государственным комитетом РБ по торговле и защите прав потребителей, Государственным комитетом РБ по предпринимательству и туризму, Министерством семьи, труда и социальной защиты населения РБ, Администрацией городского округа город Уфа РБ, Ассоциацией кулинаров, рестораторов и отельеров РБ.

1.3. Конкурс проводится на базе «ВДНХ - ДОМ» в  г. Уфе (ул. Менделеева 158).
1.4. Конкурс состоится 18 октября 2017 г. с 9.00 до 13.00 

1.5. Заявки на участия в конкурсе принимаются до 2 октября 2017 года включительно.

2. Цели и задачи конкурса

2.1.  Целью конкурса является повышение престижа профессий специалистов в области индустрии питания, пропаганда их достижений и передового опыта, содействие в привлечении молодежи для обучения и трудоустройства на рабочие профессии, демонстрация профессионального развития и достижений участников конкурса.
2.2.  Основные задачи конкурса: 

-   формирование позитивного общественного мнения в отношении труда рабочих, пропаганда трудовых достижений и распространение передового опыта;
-    привлечение молодежи в профессиональную деятельность индустрии питания; 

- выявление, распространение и внедрение в производственный процесс рациональных приемов и методов, направленных на повышение производительности труда, экономию материальных и энергетических ресурсов; 
-   содействие повышению квалификации работников массовых профессий, их конкурентоспособности на рынке труда; 

-   выявление высококвалифицированных, компетентных специалистов в области индустрии питания, создание из их числа экспертного резерва;                           
-  формирование творческого отношения к профессии и реализация роста в области индустрии питания; 

-    информационное продвижение деятельности  индустрии питания;
- повышение уровня образования представителей профессий в сфере индустрии питания.
2.3. Конкурс проводится по номинациям, перечень которых утверждается конкурсной комиссией по проведению конкурса профессионального мастерства "Лучший по профессии", с учетом номинаций, определенных для проведения Всероссийского конкурса профессионального мастерства "Лучший по профессии".

2.4. Конкурс представляет собой очные соревнования, предусматривающие выполнение конкурсных заданий на всех этапах его проведения, включая проверку теоретических знаний участников конкурса и выполнение ими практических заданий.
Уровень сложности практических работ и теоретических знаний должен соответствовать не менее чем четвертому разряду работ. 
2.5. По каждой номинации конкурса определяются победители и призеры конкурса. Для победителей конкурса предусматривается одно первое место, для призеров - одно второе место и одно третье место.

2.6. Подготовка, организация и проведение конкурса осуществляется в соответствии с настоящим положением. 

2.7. Конкурсные задания для участников конкурса разрабатываются Государственным комитетом РБ по торговле и защите прав потребителей, ответственными за организационно-техническое обеспечение проведения конкурса, с участием Ассоциации кулинаров, рестораторов и отельеров РБ   и доводятся с критериями определения победителей и призеров конкурса до всех участников. 

2.8. Критерии определения победителей и призеров конкурса предусматривают критерии, на основе которых осуществляется отбор заявок участников и принимается решение о допуске к участию в конкурсе, и критерии оценки номинантов по результатам выполнения ими конкурсных заданий.

2.9. Освещение в государственных средствах массовой информации результатов конкурса, достижений и передового опыта его участников, способствующих повышению статуса рабочих профессий.
3. Руководящие и организационно-технические органы конкурса
3.1. Руководящие и организационно-технические функции выполняют:
-
организационный комитет конкурса (далее - оргкомитет);
-
судейская комиссия, в состав которой входят:
-
представители Министерства семьи, труда и социальной защиты населения Республики Башкортостан;
-
представители  Ассоциации кулинаров, рестораторов и отельеров РБ (по согласованию);

-
представители Администрации городского округа город Уфа Республики Башкортостан (по согласованию);

-
секретариат конкурса;
-
группа организационно-технической поддержки конкурса.
4. Участники конкурса
4.1. К участию в конкурсе допускаются  повара - кондитеры, имеющие разряд не ниже 4 (четвертого),  профессиональный стаж работы не менее 3 (трех) лет (копия трудовой книжки прилагается), действующую санитарную книжку.

4.2. Участники конкурса обязаны выступать в профессиональной одежде (куртка, брюки, колпак, фартук, специальная обувь). 
5. Условия проведения конкурса
5.1. Конкурс проводятся в 2 (два) этапа:
	18 октября 2017 г. с 9.00 до 13.00 (1 смена с 9.00 до 11.00, 2 смена с 11.00 до 13.00):
 г. Уфа, ул. Менделеева, 158-  «ВДНХ - ДОМ»

	1-й этап:


	
	     Практический этап конкурса включает в себя приготовление и презентацию участниками конкурса: 
- Горячее блюдо (3 порции), основной продукт куриная грудка;

- Десерт (3 порции), обязательный продукт мед. 
     На выполнение практического задания отводится 90 минут. 
     Приготовленные блюда должны сопровождаться технологическими картами. Технологические карты заполняются разборчиво печатными буквами или на компьютере.
Для участников на практическом этапе соревнований Организаторы предоставляют для выступления рабочее место (бокс).
Допускается использование частично приготовленных деталей с нейтральный вкусом, требующих большего времени в приготовлении, в т.ч. теста;
Разрешается заранее взвесить ингредиенты и разложить по индивидуальным боксам;

В блюде должен соблюдаться пищевой баланс;

Гарнир и приправы должны гармонировать с главным блюдом по качеству, вкусу и цвету; 

Разрешается принести заготовки для соусов, требующих длительного приготовления, например бульон для деми-гляс.

Максимальное количество баллов: 100 баллов

	2-й этап
	
	     Теоретический этап проводится по предметам профессионального цикла в соответствии с федеральным компонентом государственного стандарта СПО и включает тестовую проверку знаний конкурсантов по следующим разделам знаний: 
- технология продукции общественного питания; 

- технология приготовления мучных кондитерских изделий; 
- организация производства продукции общественного питания;

- товароведение пищевых продуктов; 

- оборудование предприятий общественного питания; 

- физиология питания, санитария и гигиена. 

     На выполнение теоретического задания отводится 20 минут
Тестирование проводится в специально отведенном помещении.
Максимальное количество баллов: 20 баллов


6. Порядок проведения конкурса

6.1. Председатель судейской комиссии конкурса знакомит участников с заданием. Участникам конкурса предоставляется возможность в течение определенного времени (до 5-7 минут) ознакомиться с рабочим местом.

6.2. Перед выполнением практического задания члены судейской комиссии конкурса проводят инструктаж участников по охране труда на рабочем месте и жеребьевку рабочих мест. 
6.3. Работа с продуктами происходит в оборудованном боксе на глазах у членов жюри и зрителей. Бокс оборудован технологическим оборудованием на 220 Вт, в том числе индукционная печь, плита индукционная, шкаф холодильный, морозильный ларь (1 на 4 бокса), стеллаж, столы производственные (по 2 шт. в каждом боксе), ванна моечная двухсекционная. Участник имеет право использовать свой инвентарь и оборудование с напряжением на 220 Вт, в том числе – миксеры, протирочные машины, взбивалки, мясорубки, овощерезательные машины, доски, ножи, и т.д. При этом участник обеспечивает наличие удлинителя с сетевым режимом подключения и должен сообщить о своем дополнительном оборудовании  в Оргкомитет при подачи заявким об участии.. Общее время работы – 1,5 часа, включая время на подготовку и уборку рабочего места, защиту блюд.

6.4. Регистрация участников на выступление у координатора зоны начинается за 30 минут до назначенного по расписанию времени. Проход на рабочие места участники осуществляют только с разрешения координатора зоны.

6.5. По окончании выступления участник должен убрать свое рабочее место и используемое оборудование. При оценке судьи будут учитывать состояние кухни, после того как работа в ней завершена, а также соблюдение правил гигиены во время выступления.

6.6. Время выступления, указанное в условиях конкурса, должно строго соблюдаться. 

6.7. Участник может быть дисквалифицирован либо может быть снижена оценка за работу, если на кухне присутствуют посторонние помощники в официально назначенное для выступления время либо не соблюдаются правила гигиены. 

6.8. Все ингредиенты и элементы /атрибуты декора выставляемых работ, посуду и необходимые принадлежности участники обеспечивают самостоятельно. Декорации не являются составной частью зачетных композиций, но производят лучшее впечатление.

6.9.  Состояние/качество продуктов и инвентаря проверяется судьями перед началом работы (все продукты и инвентарь, используемые для приготовления блюд в боксах обеспечиваются участниками).

6.10. Организаторы не несут ответственность за сохранность изделий и другой собственности участников во время соревнований.

6.11. Требования к продуктам: участники должны использовать только собственные свежие натуральные ингредиенты, участники несут ответственность за качество готовых блюд предоставляемых на дегустацию жюри. Все продукты, используемые участниками, проверяются жюри перед началом соревнований и должны соответствовать санитарно - гигиеническим нормам.            
7. Судейство конкурса
7.1. Судейство конкурса осуществляет судейская комиссия в соответствии с требованиями, приведенными в данном положении. 

7.2. По итогам прохождения конкурсантами  каждого из этапов конкурса судейская комиссия на каждом этапе заполняет оценочные листы и предоставляет бланки протокола оценок  участников конкурса. Исправления при заполнении бланка протокола запрещены.

7.3. Решение судейской комиссии является окончательным и обжалованию не подлежит. Возможность подачи апелляции не предусмотрена. 
8. Порядок оценки и поощрение победителей конкурса 
8.1. Определение победителей конкурса производится по следующим критериям оценки:

8.1.1. Уровень практической подготовки оценивается для каждого участника конкурса на  1 этапе конкурса:

10 баллов – гигиена, организация рабочего места, рациональное использование продукта;

25 баллов – правильное профессиональное приготовление, профессиональное мастерство, сложность приготовления блюда;

15 баллов – презентация, внешний вид блюда, соразмерность порции и инновации

50 баллов – вкус блюда.

 Максимально возможная оценка - 100 (сто) баллов.
8.1.2. Уровень теоретической подготовки оценивается для каждого участника конкурса на 2 этапе конкурса. Максимально возможная оценка - 20 (двадцать) баллов.
8.2. Итоговой оценкой участника конкурса является сумма баллов
по п. 8.1.1 и п. 8.1.2. настоящего положения. Максимальное количество баллов, которые может набрать участник конкурса, составляет 120 баллов (100 за этап 1,
 20 за этап 2).

8.3. Состав призов и порядок награждения победителей конкурса профессионального мастерства в номинации «Лучший повар-кондитер» устанавливается оргкомитетом конкурса.

8.4. Награждение победителей и призеров конкурса проводится в торжественной обстановке. Победители и призеры конкурса награждаются дипломами, им выплачивается денежное поощрение. Министерство семьи, труда и социальной защиты РБ в соответствии с решением конкурсной комиссии выплачивает в установленном порядке денежное поощрение победителям и призерам конкурса.
     1 место – 50 000 рублей*
     2 место – 30 000 рублей*
     3 место – 15 000рублей*.  
*Уплата налогов с сумм денежного поощрения осуществляется в соответствии с законодательством Российской Федерации.
8.5. На церемонии награждения участники конкурса должны присутствовать в парадной профессиональной спецодежде.
9. Подведение итогов конкурса
9.1.  Итоги конкурса подводятся в рамках определения результатов этапов конкурса в соответствии с настоящим положением.
Приложение № 1
Председателю Госкомитета РБ по торговле и защите прав потребителей 
Г.Н. Асыловой 
Образец
ЗАЯВЛЕНИЕ
об участии в конкурсе профессионального мастерства «Лучший по профессии»

по номинации  «Лучший повар-кондитер»
Организация, профессиональная образовательная организация   ________________________________________________________________________________
(наименование юридического лица)

_________________________________________________________________________________
заявляет об участии ________________________________________________________________

(Ф.И.О. участника конкурса)

в конкурсе «Лучший по профессии», проводимом 18 октября 2017 году, по номинации                 «Лучший повар-кондитер»
С условиями и порядком проведения конкурса ознакомлены и согласны.

К заявлению прилагаются документы, предусмотренные рекомендациями по организации и проведению конкурса профессионального мастерства  «Лучший по профессии»:
	1.
	

	2.

	

	и т.д.
	


Полноту и достоверность сведений, указанных в настоящем заявлении, и прилагаемых к ней документов гарантируем.

Реквизиты заявителя (организация (филиал), профессиональная образовательная организация): _____________________________________________________________________
(юридический адрес)

_____________________________________________________________________________
(фактический адрес)

зарегистрирован (создан – для филиалов) «       » _________________ 20__ г.

_____________________________________________________________________________
(орган, зарегистрировавший юридическое лицо – заявителя)

	Контактные телефоны; факс; e-mail; 
официальный сайт _______________
                                        (указать)
Руководитель организации, 

(филиала), профессиональной образовательной организации
	___________________

(подпись)
	________________

(Ф.И.О.)

	Председатель профсоюзной организации
«____» _______________.20__ г.
	___________________

(подпись)
	________________

(Ф.И.О.)


Приложение №2  

                                                      
ПЕРЕЧЕНЬ

ДОКУМЕНТОВ, ВКЛЮЧАЕМЫХ В ЗАЯВКУ ДЛЯ УЧАСТИЯ В КОНКУРСЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МАСТЕРСТВА 
«ЛУЧШИЙ ПО ПРОФЕССИИ» 

ПО НОМИНАЦИИ «ЛУЧШИЙ ПОВАР-КОНДИТЕР»
1. Заявление организации, профессиональной образовательной организации (далее - организация) с представлением на конкурсанта, указанием полного наименования организации, сведений об организационно-правовой форме, месте регистрации, форме собственности организации, осуществляемых видах деятельности, а также почтового адреса, номера контактного телефона, иных возможностей оперативной связи, наименования номинации конкурса.

2. Личный листок по учету кадров с указанием паспортных данных и контактного телефона, 2 шт. цветная или черно-белая фотография (4 x 6 см) участника конкурса (с согласия субъекта персональных данных на обработку его персональных данных).

3. Копии диплома об образовании (при наличии), свидетельства о среднем профессиональном образовании или аттестата об общем образовании (с согласия субъекта персональных данных на обработку его персональных данных).

4. Копии дипломов, свидетельств, сертификатов, удостоверений о повышении квалификации, переподготовке (при наличии и с согласия субъекта персональных данных на обработку его персональных данных).

5. Краткая информация об основных результатах деятельности организации за последние два года, в том числе по профессии, по которой работник или обучающийся выдвигаются на конкурс.

6. Характеристика на участника конкурса, отражающая основные итоги профессиональной деятельности, обучения с указанием конкретных заслуг конкурсанта и профессиональных достижений, наград, дипломов (наименование, дата вручения), стажа работы по конкурсной профессии, квалификации, а также сведения об участии в конкурсах, отсутствии у конкурсанта дисциплинарных взысканий за последний год.

7. Сведения о сопровождающих участника конкурса лицах (контактные телефоны, паспортные данные с согласия субъекта персональных данных на обработку его персональных данных).

Заявление организации, личный листок по учету кадров, характеристика на конкурсанта, копии дипломов об образовании, копии свидетельств, сертификатов и удостоверений о повышении квалификации и переподготовке, информация о результатах деятельности организации, а также справка об отсутствии у конкурсанта дисциплинарных взысканий заверяются подписью руководителя и печатью организации.
Приложение № 3
 Образец

Оценочный лист участника 
конкурса профессионального мастерства «Лучший по профессии»

по номинации  «Лучший повар-кондитер»
Практический этап
Номер бокса _____________ 
Фамилия И.О. участника _____________
Дата выполнения  «18» октября 2017г.
	Наименование блюда
	Гигиена, организация рабочего места, рациональное использование продукта
(10 баллов)
	Правильное профессиональное приготовление, профессиональное мастерство, сложность приготовления блюда (25 баллов)
	Презентация, внешний вид блюда, соразмерность порции и инновации

(15 баллов)
	Вкус блюда
(50 баллов)
	Итого

	Горячее блюдо


	
	
	
	
	

	Десерт


	
	
	
	
	

	Среднее количество баллов
	


Подпись члена экспертной 
рабочей группы                                                                 ____________________
                                                                                              (Фамилия.И.О)
Приложение № 4
Образец

Оценочный лист участника 
конкурса профессионального мастерства «Лучший по профессии»

по номинации «Лучший повар-кондитер»                                                        Теоретический этап
Номер бокса _____________ 
Фамилия И.О. участника______________
Дата выполнения  «18» октября 2017г.

	№ билета


	Начало работы
	Завершение

работы
	Затраченное

время
	Количество

правильных ответов
	Количество

баллов

	
	
	
	
	
	


Подпись члена 
экспертной рабочей группы                                              ____________________

                                                                                                        (Фамилия.И.О) 

Приложение № 5
Образец

Ведомость результатов выполнения практического этапа
участниками конкурса профессионального мастерства 
«Лучший по профессии»
по номинации «Лучший повар-кондитер»
	№

п/п
	Номер участника 


	Фамилия, имя, отчество

участника конкурса, наименование организации (филиала),

профессиональной образовательной организации 
	Оценка практического

этапа (баллы)
	Занятое

место

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


Председатель экспертной 

рабочей группы                                         _______________         ________________

                                                                         (подпись)                             (Ф.И.О)
Члены экспертной 

рабочей группы                                         ________________       ________________

                                                                         (подпись)                             (Ф.И.О)
                                                                     ________________       ________________

                                                                         (подпись)                             (Ф.И.О)
                                                                     ________________       ________________

                                                                         (подпись)                             (Ф.И.О)
Секретарь экспертной 

рабочей группы                                        __________________      _________________

                                                                          (подпись)                             (Ф.И.О)
Приложение № 6
Образец

Ведомость результатов выполнения теоретического этапа
участниками конкурса профессионального мастерства 
«Лучший по профессии»
по номинации «Лучший повар-кондитер»
	№

п/п
	Номер участника 


	Фамилия, имя, отчество

участника конкурса, наименование организации (филиала),
профессиональной образовательной организации
	Оценка 
теоретического

этапа 
(баллы)
	Занятое

место

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


Председатель экспертной 

рабочей группы                                         _______________         ________________

                                                                         (подпись)                             (Ф.И.О)
Члены экспертной 

рабочей группы                                         ________________       ________________

                                                                         (подпись)                             (Ф.И.О)
                                                                     ________________       ________________

                                                                         (подпись)                             (Ф.И.О)
                                                                     ________________       ________________

                                                                         (подпись)                             (Ф.И.О)
Секретарь экспертной 

рабочей группы                                        __________________      _________________

                                                                          (подпись)                             (Ф.И.О)

Приложение № 7
Образец                                                                                       СВОДНАЯ
(оценочная) ведомость результатов выполнения конкурсных заданий 

участниками конкурса профессионального мастерства «Лучший по профессии» 

по номинации «Лучший повар-кондитер»
	№ п/п


	Номер участника
	Ф.И.О. участника конкурса
	Наименование организации (филиала), профессиональной образовательной организации
	Оценки (баллы)
	Итоговая 

оценка

(сумма баллов)


	Занятое место

	
	
	
	
	практического этапа
	теоретического этапа
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


Председатель экспертной  рабочей группы          ________________               ___________________

                                                                                           (подпись)                                              (Ф.И.О.)

Члены экспертной  рабочей группы                     ________________               ___________________

                                                                                                                                       (подпись)                                              (Ф.И.О.)

                                                                                ________________               ___________________
                                                                                                     (подпись)                                              (Ф.И.О.)
                                                                                  ________________               ___________________

                                                                                                                                       (подпись)                                              (Ф.И.О.)

Секретарь экспертной  рабочей группы               ________________               ___________________

                                                                                                     (подпись)                                              (Ф.И.О.)

Приложение № 8
Образец

ПРОТОКОЛ №____

рассмотрения итогов выполнения конкурсных заданий участников 
конкурса  профессионального мастерства «Лучший по профессии»
 по номинации «Лучший повар-кондитер» _____________________________________________________________________________
                                                                                                   «___»  _______ 20___г.    


1. На заседании экспертной рабочей группы для рассмотрения итогов выполнения конкурсных заданий участников конкурса профессионального мастерства «Лучший по профессии» (далее – экспертная группа, конкурс) присутствовали:

Председатель экспертной группы

_________________________________________________________________

                                                                             (Ф.И.О., должность)

Члены экспертной группы:

__________________________________________________________________

                                                                             (Ф.И.О., должность)

__________________________________________________________________

                                                                             (Ф.И.О., должность)
__________________________________________________________________

                                                                             (Ф.И.О., должность)

__________________________________________________________________

                                                                             (Ф.И.О., должность)

Секретарь экспертной группы ________________________________________
                                            (Ф.И.О., должность)

2. Процедура рассмотрения итогов выполнения конкурсных заданий проводилась «___» ___________201___ г. в ___________________________


                                                                  (указать место проведения)

3. На процедуру рассмотрения итогов выполнения конкурсных заданий был представлен перечень участников конкурса из_______________ номинантов, 
                                                                       (число прописью)  
выполнивших конкурсное задание и включенных в сводную оценочную ведомость.

4. Экспертная группа рассмотрела итоги выполнения конкурсных заданий в соответствии с утвержденными критериями и приняла следующее решение о победителях и призерах конкурса по номинации:

__________________________________________________________________
                                        (наименование номинации конкурса)

	№ п/п
	Ф.И.О. участника конкурса наименование организации (филиала),  профессиональной образовательной организации, юридический адрес
	Сумма баллов
	Место

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


5. На основании настоящего протокола экспертной группой будет подготовлен проект решения о претендентах на призовые места по указанной номинации, для рассмотрения в конкурсной комиссии.

	Председатель 
экспертной группы
	___________________

(подпись)
	________________

(Ф.И.О.)

	Члены экспертной группы:
	___________________

(подпись)
	________________

(Ф.И.О.)

	
	___________________

(подпись)
	________________

(Ф.И.О.)

	
	___________________

(подпись)
	________________

(Ф.И.О.)

	
	___________________

(подпись)
	________________

(Ф.И.О.)

	
	___________________

(подпись)
	________________

(Ф.И.О.)

	Секретарь экспертной группы
	___________________

(подпись)
	________________

(Ф.И.О.)


Приложение № 9
Образец

ПРОТОКОЛ №___

об итогах проведения конкурса профессионального мастерства «Лучший по профессии» в Республике Башкортостан
по номинации «Лучший повар-кондитер»
                                                                                                   «___»  _______ 20___г.    


1. На заседании конкурсной комиссии по проведению конкурса профессионального мастерства «Лучший по профессии» в Республике Башкортостан для рассмотрения итогов проведения конкурса профессионального мастерства «Лучший по профессии» присутствовали:

Председатель 
конкурсной комиссии 

_________________________________________________________________

                                                                                   (Ф.И.О., должность)

Члены конкурсной комиссии:

__________________________________________________________________

                                                                                    (Ф.И.О., должность)

__________________________________________________________________

                                                                                    (Ф.И.О., должность)

__________________________________________________________________

                                                                                    (Ф.И.О., должность)

__________________________________________________________________

                                                                                    (Ф.И.О., должность)

Секретарь 
конкурсной комиссии________________________________________________  
                                                             (Ф.И.О., должность)

2. Процедура рассмотрения итогов проведения конкурса профессионального мастерства «Лучший по профессии» выполнения конкурсных заданий проводилась 

«___» ___________2017г. в _____________________________________


                                                              (указать место проведения)

3. Для рассмотрения итогов проведения конкурса профессионального мастерства «Лучший по профессии» в конкурсную комиссию представлены протокол и решение экспертной рабочей группы по конкурсной профессии о рассмотрении итогов выполнения конкурсных заданий в  номинации «Лучший повар-кондитер», сводная оценочная ведомость о результатах выполнения конкурсных заданий с перечнем претендентов на призовые места. 

4. Конкурсная комиссия рассмотрела итоги проведения конкурса профессионального мастерства «Лучший по профессии» и приняла следующее решение о победителях и призерах конкурса по номинации:

__________________________________________________________________
                                        (наименование номинации конкурса)

	№ п/п
	Ф.И.О. участника конкурса, наименование организации (филиала),  профессиональной образовательной организации, юридический адрес
	Сумма баллов
	Место

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Председатель 

конкурсной комиссии _______________________________________________

                                                                                       (Ф.И.О., должность)

Члены 

конкурсной комиссии:

__________________________________________________________________

                                                                                      (Ф.И.О., должность)
__________________________________________________________________

                                                                                      (Ф.И.О., должность)

______________________________________________________________

                                                                                       (Ф.И.О., должность)

Секретарь 

конкурсной комиссии_____________________________________________

                                                                 (Ф.И.О., должность)

